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Use seosvelle doppsoniogie

GROUPES SCOLAIRES DE LA TUILERIE ET DE LA GRENETTE
RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 4 AU 8 MARS 2024

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

SALADE DE RIZ

CCEUR DE PALMIER

CELERI

WINGS DE POULET POISSON ROTI DE PORC “=lis
PIZZA FROMAGE P
PATES BIO HARICOTS VERTS BIO POMMES DUCHESSE
FROMAGE FROMAGE BLANC BIO YAOURT FROMAGE
FRUIT FRUIT FRUIT CREME VANILLE
ACCUEIL DE LOISIRS 16H30-18H30
CHOCOLAT BRIOCHE YAOURT COMPOTE

Ces menus (et goaters) sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.
Plan alimentaire approuvé par Caroline KOCER - nutritionniste diététicienne
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Usne socvelle dypmaoniogine

GROUPES SCOLAIRES DE LA TUILERIE ET DE LA GRENETTE
RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 11 AU 15 MARS 2024

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
MACEDOINE DE LEGUMES SALADE VERTE CAROTTES

POISSON CROQUE MONSIEUR BOULETTE VEGGI SAUTE DE POULET Ps.

MELANGE 5 CEREALES BROCOLIS SPAGHETTI BIO EPINARDS POMME DE TERRE
PETIT SUISSE FROMAGE YAOURT BIO FROMAGE
FRUIT COMPOTE ECLAIR FRUIT
ACCUEIL DE LOISIRS 16H30-18H30

BARRE DE CEREALES FRUIT PATE DE FRUITS FROMAGE

Ces menus (et goaters) sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.
Plan alimentaire approuvé par Caroline KOCER - nutritionniste diététicienne
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GROUPES SCOLAIRES DE LA TUILERIE ET DE LA GRENETTE
RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 18 AU 22 MARS 2024

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
ENDIVES AU FROMAGE COLESLAW SALADE DE PATES ,
CHILI VEGGI POISSON HOT DOG SAUTE DE BCEUF ggsz?.i
RIZ CHOUX ROMANESCO FRITES CAROTTES BIO
FROMAGE FROMAGE BLANC BIO PETIT SUISSE FROMAGE
ANANAS TARTE DONUTS FRUIT
ACCUEIL DE LOISIRS 16H30-18H30
YAOURT MADELEINE FRUIT COMPOTE

Ces menus (et goaters) sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.
Plan alimentaire approuvé par Caroline KOCER - nutritionniste diététicienne
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Usne socvelle dypmaoniogine

GROUPES SCOLAIRES DE LA TUILERIE ET DE LA GRENETTE
RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 25 AU 29 MARS 2024

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
ARTICHAUT CHOUX RADIS
. . >
POISSON OMELETTE STEAK HACHE EMINCE DE VEAU Y/
FLAGEOLET POELEE DE LEGUMES PATES BIO PETITS POIS CAROTTES
FROMAGE BLANC BIO FROMAGE YAOURT FROMAGE
FRUIT BROWNIES FRUIT COMPOTE
ACCUEIL DE LOISIRS 16H30-18H30
FROMAGE FRUIT COOKIE CHOCOLAT

Ces menus (et goaters) sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.
Plan alimentaire approuvé par Caroline KOCER - nutritionniste diététicienne
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Usne socvelle dypmaoniogine

GROUPES SCOLAIRES DE LA TUILERIE ET DE LA GRENETTE
RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 01 AU 05 AVRIL 2024

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
ASPERGES FEUILLETE FROMAGE
POISSON NUGGETS DE POULET AIGUILLETTE BLE EPINARD FETA
FE RI E LENTILLES PUREE HARICOTS VERTS BIO
YAOURT BIO PETIT SUISSE FROMAGE
FRUIT SALADE DE FRUITS FRUIT
ACCUEIL DE LOISIRS 16H30-18H30
CREME DESSERT PALET BRETON YAOURT

Ces menus (et goaters) sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.
Plan alimentaire approuvé par Caroline KOCER - nutritionniste diététicienne
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